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Esityksen sisalto
Ruokahavikki, lyhyesti taustaa Suomen tilanteen mukaan
Komission paatdsasetus ruokahavikin maarittamisesta

Suomessa rakenteilla oleva elintarvikejatteen ja
ruokahavikin seurantajarjestelma ja tiekartta
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Ruokahavikki — tutkimus, seuranta ja vahentaminen

e Suomessa alettu tutkimaan (vasta) n. 10 v sitten.
Vahentamistoimenpiteita tehdaan ketjun eri osissa koko ajan.
On hyvaa tekemista. Lisaksi paljon viestintaa ja hyvaa some-
pohinaa Mutta...

o Tarkoitamme ajoittain eri asioita ruokahavikista tms
puhuttaessa — mutta ennen kaikkea...

e Emme tieda miten ruokahavikki on viime vuosina muuttunut tal
onko ruokahavikki laskusuunnassa tal kasvussa?

‘ 3 12.9.2019 © Luonnonvarakeskus



Miksi tarkeaa? Todellisen yksilollisen kulutuksen
ymparistovaikutusten jakaumat tarveryhmittain
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Ruokahavikkitutkimus Suomessa

LUKE on tehnyt ruokahavikkiin liittyvaa tutkimusta 2008 alkaen

Tahan mennessa LUKE toteuttanut yli kymmenen kansallista ja

kansainvalista hanketta ruokahavikkiin liittyen (tarkastelussa koko ketju)
Parhaillaan meneillddn olevia

Tutkimusteemat LUKE:ssa (mm.):

- Kotitalouksien ruokahavikin maara ja koostumus
- Kuluttajien kayttaytymisen ja asenteiden tutkimus °
- Alkutuotannon ruokahavikki

- Kaupan ja teollisuuden ruokahéavikki
- Ravitsemuspalveluiden ruokahavikki
- Ruokahéavikki ja pakkausvalinnat kotitalouksissa .
- Keinot ruokahéavikin vahentamiseen koko ketjussa

hankkeita/tutkimuksia mm.

Life IP Circwaste 2016-2023

SusFood ERANET AVARE - Adding value
in resource effective food system 2018-20
Luontoaskel (2018-19)

STN hanke Leg4life

2019-2024

Ruokahavikkiseuranta

ja —tiekartta 2018-20

- Ruokahévikin taloudellinen - ja ilmastovaikutus/kestavyys

- Ruoka-apu, tarpeet ja kehittdminen
- 'Ruokahavikkilain’ vaikuttavuusarviointi
- Lainsaadannon vaikutus ruokahavikkiin

- |Ruokajatteen hyddyntdminen (hyodnteiset, rehut yms.) jnee Luonnonvarakeskus



_ _ o - Ref: Luonnonvarakeskus
Alun perin sydmakelpoisen ruokahavikin maara suomalaisessa

ruokaketjussa n. 400 — 500 milj. kg / vuosi

=n. 350 000 henkiloauton CO2-paastot

Note: Ruokahavikkiluvut eivat viela ole eri maiden valilla vertailukelpoisia
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Taul1

		

		erilliskerätty biojäte 34		34

		sekajäte		176

		sekajäte+biojäte		210

		keittiöbiojäte		44

		ruokahävikki		18

		muu ruokaperäinen biojäte		26

		ruokahävikki (erilliskerätty biojäte)		4

		muu ruokaperäinen biojäte (erilliskerättty biojäte)		14

		Sekajäte ja biojäte yhteensä		210

		Ruokaperäinen biojäte (ei syötävää)		40

		Ruokahävikki		22

		Sekajäte ja biojäte (ei ruokaperäinen) 148 kg		148

		Ruokaperäinen biojäte (ei syötävää) 40 kg		40

		Ruokahävikki 23 kg		22

		sekajäte ja biojäte		148

		ruokahävikki (sekajäte)		18

		muu ruokabiojäte (sekajäte)		26

		ruokahävikki (erilliskerätty biojäte)		4

		muu ruokabiojäte (erilliskerättty biojäte)		14

		muu ruokabiojäte (erilliskerättty biojäte)		14

		muu ruokabiojäte (sekajäte)		26

		ruokahävikki (erilliskerätty biojäte)		4

		ruokahävikki (sekajäte)		18

		Alkutuotanto		20

		Teollisuus		18		0.26

		Kauppa		13		0.17

		Ravintolat		15		0.14

		Kotitaloudet		23		0.20

						0.22

		Kotitaloudet 23		0.26		0.17		0.14		0.20		0.22

		Ravintolat 15		0.17

		Kauppa 13		0.14

		Teollisuus 18		0.20

		Alkutuotanto 20		0.22

		Alkutuotanto 2% tuotanto=5000milj kg=1000 kg/h

				Kotitaloudet		Ravintolat		Kauppa		Teollisuus		Alkutuotanto

		Ruokahävikki		0.26		0.17		0.14		0.20		0.22

		Alkutuotanto 50-60 milj.kg		0.12		55

		Teollisuus 75-105 milj. kg		0.20		90

		Kauppa 65-75 milj.kg		0.16		70

		Ravintolat 75-85 milj. kg		0.18		80

		Kotitaloudet  120-160 milj.kg		0.31		140
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Taul3

		





		





		



Alkutuotanto

Teollisuus

Kauppa

Ravintolat

Kotitaloudet



		



Alkutuotanto 50-60 milj.kg

Teollisuus 75-105 milj. kg

Kauppa 65-75 milj.kg

Ravintolat 75-85 milj. kg

Kotitaloudet  120-160 milj.kg



		





		












Ref: Foodspill,

Mita ruokaa menee kotitalouksissa eniten Ecopaf
havikkiin suhteessa ostettuun maaraan?

Peruna

Leipa

Hedelmat

Marjat

Vihannekset
Riisi/pasta
Viljatuote (ei leipd)
Valmis-/noutoruoka
Maitotuote (ei maito)
Kananmuna
Liha/kala

Juusto

Maito

Voi, 0ljy

Napostelu

9 %
8 %
8 %
7,5%
7%
6 %

5,5 %
5,3 % ><
4.2 %

3,5%
3,1 %
3,1%
1,9 %
0,6 % Iso osa, jopa puolet kotona pois-
0,6 % heitetyista ruoasta poisheittohetkella

edelleen syomakelpoista



Esim. Mitd enemman kotitaloudessa ostetaan

ruokaa kiloissa henkiléa kohden...
Sita useammin ruokaa paatyy roskakoriin!

m Eniten ruokahavikkia mKeskimaarin ruokahavikkia = Vahiten ruokahéavikkia

120
K 100

hio/ 80

vuosPO -
40 -

20 -

Hévil%in synnyn taustalla lukuisia syy-seuraus-ketjuja Ref: Hartikainen et al., Ecopaf



Kuinka paljon paakaupunkiseutulaiset haaskaavat
euroja ja ymparistoa roskiin? Tuoteryhmien merkitys!
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European Commission - Press release

Preventing food waste, promoting Circular Economy: Commission adopts
common methodology to measure food waste across the EU

Brussels, 6 May 2019

Each year around 20% of food produced in the EU is lost or wasted, causing unacceptable
social, environmental and economic harm. EU is committed to solving this problem and
putting its food system onto a sustainable path. To be able to take effective action, we need
more data on food waste than we currently have.

In order to address this knowledge gap, the Commission has adopted a Delegated Act laying down a
common food waste measurement methodology to support Member States in quantifying food waste at
each stage of the food supply chain. Based on a common definition of food waste, the methodology will
ensure coherent monitoring of food waste levels across the EU.

Preventing food waste was identified as one of priority areas in the Circular Economy Action Plan
adopted by the Commission in December 2015. Furthermore, food waste is one of ten major indicators
of the Circular Economy Monitoring Framework, telling us how advanced we are in the transition from




The EU's action plan to fight food waste aims to help achieve the global Sustainable Development Goal
Target 12.3 to halve per capita food waste at the retail and consumer level by 2030, and reduce food
losses along the food production and supply chain.

While the Delegated Act defines what needs to be measured as food waste at each stage of the food
supply chain and how this should be carried out, it provides flexibility as to how data collection should
be carried out at national level. With support of the EU Platform on Food Losses and Food Waste and
other relevant expert groups, the Commission will closely follow the implementation of the Delegated
Act, organizing regular exchanges with Member States in order to facilitate practical implementation
and share learning. Based on the methodology, Member States are expected to put in place a
monitoring framework with 2020 as the first reporting year in order to provide the first new data on
food waste levels to the Commission by mid-2022. The EU reporting framework will help standardize
reporting of food waste levels by business and contribute to global monitoring of SDG Target 12.3.

Next steps

The Delegated Act is subject to scrutiny by co-legislators and will be sent to the Parliament and the
Council by the end of July.



COMMISSION DELEGATED DECISION C(2019)3211 of 3.5.2019
supplementing Directive 2008/98/EC of the European Parliament and of the
Council as regards a common methodology and minimum quality
requirements for the uniform measurement of levels of food waste

« Elintarvikejatteen maaritelméa, maarittamisen minimivaatimukset ja
laatuvaatimukset

« Ensimmainen raportointi komissiolle elintarvikejatteen maarasta
kesakuussa 2022 — baseline-taso jatkoon

e Jasenmaat lahtevat vahentamiseen ja seurantaan hyvin eri tilanteista
o Jasenmaiden pakollinen raportointi vuosittain. Tarkemmin 4 vuoden valein

e Vapaaehtoisia osia ainakin alkuun: ruokaryhmittaiset tiedot,
syomakelpoisen ruokahavikin tai rehukayton/ruoka-apuun meneva maara,
viemariin paatyva elintarvikejate. Ei toistaiseksi otoskoko-vaatimuksia jne.

- Erittain hyva askel joka tapauksessal!
—} Suomessa ollaan ty6ssa Euroopan karkipaassa



Ruokahavikkiseuranta ja -tiekartta (Luke, MMM, YM, TEM, ETL, PTY, MaRa) 2018-2020

LUKE:ssa aloitettu keséalla 2018 koko ruokaketjun ruokajatteen ja
-havikin maarittamista, seurantaa ja vahentamista edistava hanke

Laaja Luken ryhma tutkimusta ja tilastoista tekeméassa tata
Hankkeen tavoitteet & toiminta-suunnitelma

 Hankkeessa luodaan pohja ruokajatteen ja -havikin seurantaan
systemaattisesti koko ruokaketjussa (v. 2018-2020 aikana)

— Kehitetdaan helppokayttdiset ja EU-yhteensopivat tiedonkeruuformaatit
/-tavat ja —tyOkalut ruokajatteen ja -havikin jatkuvaan seurantaan

 Hanke tuottaa ynden vuoden baseline —tiedot ruokajatteen ja -havikin
maarasta koko elintarvikeketjusta ja sen eri vaiheista

— tarvittavat tiedot komission asetuksen mukaisesti vuoden 2022
raportointia varten (vuosien 2018-2020 osalta)

« laaditaan kansallinen ruokajatteen ja -havikin ja sen vahentamisen

tiekartta yhdessa alan toimijoiden ja sidosryhmien kanssa
14 12.9.2019 © Luonnonvarakeskus



ELINTARVIKKEISIIN LITTYVAT VIRRAT: Elintarvikejate — ruokahavikki
— el vain vhta vksittaista maaritelmaa! Huom. tarve erilaisille!

Suomessa
kaytdssa oll
ruokahavik
maaritelma,

EC maaritelman
mukaan esim. ne

ao . .
tasmennyksin Jatteet,_!Otka
tilanteen AR R MUU SIVUVIRTA (EI RUOAKSI menevat
mukaan SYOTAVAKSI KELPAAVA TARKOITETTU) kompostiin,
Kuoret, luut ym. biokaasuprosessiin
tai lannoitteiksi
corkean 1 El-HYOTYKAYTTO SIVUVIRRAN ovat
ARVON' | _ _ _ 'KORKEAN elintarvikejatetta....
- I Syo6tavaksi Muu elintarvike- - , .
HYOTY- I\ (oo Virta erinen iate LISAARVON Huomioitava
KAYTTO, | P& P : HYOTYKAYTTO tavoitteiden
EC maafitelman mukaan | arvojae, Elintarvikejate (EC defin.) asetannassa. ..
jatetta eiyat ole ruoka-apu, : EC: Vapaaehtoisena alkuun: viemariin johdettavat jatteet
N P L e e e e m—
rehukaytto eivatka Ei-syotavaksi paatyva teollisuuden elintarvikevirta '
arvotuottFet
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Development of Finnish food waste monitoring system
and prevention roadmap in Finland 2018-2020

WP 5. Roadmap, forum, overall picture of the chain, communication

WS WP2. WP3.
Primary Retail and Restaurants/
producti food hospitality

on industry sector

WP6. Final roadmap and communication (2020)

Luke coordinated project in collaboration with Ministry of Agriculture and Forestry MMM, Mi
YM, Ministry of Economic Affairs and Employment TEM, Finnish Food and Drink Industries’
Finnish Grocery Trade Association PTY and Finnish Hospitality Association MARA

Background: SDG/EU goals; draft proposal for the Commission delegated decision laying down, a.cemmon methodology for the
measurejnent and minimum quality requirements for the uniform measurement of levels of food waste generated in Member States



Ruokahéavikkiseuranta ja -tiekartta (Luke, MMM, YM, TEM, ETL, PTY, MaRa) 2018-2020
Quality standard for food waste data collection in Finland by Luke

Collaboration between

food chain and key
stakeholders

Deciding on common definitions and
system boundaries.

Following and adjusting to
international discussions and
agreements (Commission, UN).

Coordinating data collection.

| | | | || 1
Primary Catering Household
production sector
Data collection Data collection Data collection Data collection Data collection
method(s) method(s) method(s) method(s) method(s)

Data specifications
Required sample
size,
representativeness

Data specifications

Required sample
size,

representativeness

Data specifications

Required sample
size,

Data specifications

Required sample
size,

representativeness

regresentativeness

Data specifications
Required sample
size,
representativeness

The figure demonstrates how the overall quality standard for food waste data collection in Finland will be divided into collaborative actions and food
chain step-specific actions. Collaborative actions include: deciding on common definitions and system boundaries; following and adjusting to
international agreements; and coordinating data collection from the different steps of the food chain. Collaboration between the actors

in th’e food chain and key stakeholders is crucial to ensure uniform data collection. © Luonnonvarakeskus



Ruokahavikkiseuranta ja -tiekartta (Luke, MMM, YM, TEM, ETL, PTY, MaRa) 2018-2020

Data collection methods and desired sample sizes for each
step of the food chain in Finland

Step of the food chain Desired sample size

Questionnaires: sent to producers

Primary production —
crops

Interviews: supplementary

Primary production -, Questionnaires

milk producers Interviews: supplementary

Statistics: dead/rejected animals, rejected
marine fisheries

Questionnaires: other animals/fish groups
Interviews: supplementary

: Questionnaire

Manufacturing .

Interviews: supplementary
Data collected by retail groups

Food waste diary (D

Caterers . . y (©)
Questionnaire (Q): supplementary

Online-questionnaire (Q): supplementary
Households

Primary production -
animal husbandry,
fishing, fish cultivation

Waste composition analysis (W)
Food waste diary (online) (D)

simultaneously with crop production survey

Producers representing 30% of cultivation
area/case product

Producers representing 10% of cultivation
area/case product

Producers representing 30% of cultivation
area/case product

Producers representing 30% of production
volume//sector

The three biggest retail chains, representing over
90% of sector sales

D: 20 caterers/caterer type = over 140 caterers
Q: 500 caterers

Q: 1,000 households

W: 5,000 households

D: 200 households
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Ruokahavikkiseuranta ja -tiekartta (Luke, MMM, YM, TEM, ETL, PTY, MaRa) 2018-2020

Teollisuus ja kauppa, ratkaisut ja eteneminen =t

* Tiivis yhteisty0 jo hankkeen suunnitteluvaiheessa (PTY, ETL)
 Linkitys materiaalitehokkuussitoumukseen

« Kyselyja kehitetty tiivilssa yhteistydssa alan toimijoiden kanssa,
useampi kommentointikierros jo toteutettu

« Toimijat halukkaita tietojen toimittamiseen
» Teollisuudesta tavoitteena edustava otos (ETL tiiviisti mukana)
« Kaupan tiedonkeruu toteutettiin jo keskitetysti (PTY), valmis

» kaupan vahittais- ja tukkukaupan tiedot (kattaa 95 %
toiminnasta, tehty myds tuoteryhmajakoa)

« HoReCan tukkukaupan tiedot
. ‘ Tehdaanko seuranta vastaavasti myos vuodelta 20197

Luonnonvarakeskus



Ruokahavikkiseuranta ja -tiekartta (Luke, MMM, YM, TEM, ETL, PTY, MaRa) 2018-2020

@ M

Ravintolat ja ravitsemistoiminta, eteneminen v

» 1. LukeLoki-Online-kirjaustytkalu kehitetty (keittio-, tarjoilu- ja lautashavikki)
- Mittaukset tehty n. 70 linjasto- ja annos/pikaruokaravintolassa

- Elintarvikejate/havikki, suhteessa valm. méaaraan (%) ja g/hlo - tulokset
2019 aikana

» Pisteet valittu Horeca-rekisterin annos-
maarien perusteella, alasektoreihin
- millainen seuranta ja otos jatkossa
tarvitaan?
—>integrointi ruokapalveluiden tuotannon-
ohjausjarjestelmiin?

2. Online-kysely 10 000 tarjoilupaikalle

© Luonnonvarakeskus



Ruokahavikkiseuranta ja -tiekartta (Luke, MMM, YM, TEM, ETL, PTY, MaRa) 2018-2020

Kotitaloudet, ratkaisut, eteneminen

e Lajittelututkimukset mm. HSY, Turku

» Erotellaan seka/biojatteesta vihannekset,
hedelmat, peruna, leipa, liha jne..

« Kysely noin 1000 kotitaloudelle (syksy 2019)

* Online-paivakirjatutkimus (alusta kehitteilla,
"test lab”, ilman punnitsemista visuaalisia
elementteja hyodyntaen) 200 kotitaloudelle
(syksy 2019)

—> analyysi, yhteenveto ja johtopaatdkset, miten

jatkossa (mitka metodit, kuinka usein) saadaan

riittdvan luotettavat vertailukelpoiset aineistot
trendin seurantaan?

‘ © Luonnonvarakeskus

. e .
=3



Kerrataan: Elintarvikejate ja ruokahavikki

Elintarvikejate = sydméakelpoinen (ainakin alun perin) ja syomakelvoton
(kuten luut ja hedelmien kuoret) ruoka, mita ei hyddynneta ihmisravintona,
rehuna tai muuna arvokomponenttina.

- Komissio kayttaa tatad maaritelmaa

(vAhennettavissa oleva) ruokahavikki = alun perin sydmakelpoinen ruoka,
jota ei hyddynneta ihmisravintona, rehuna tai muuna arvokomponenttina

= Ruokahavikkitutkimus on perustunut pitkalta tahan maaritelmaan
Suomessa

1. Suomessa tuotetaan tiedot molemmista
2. Estettavissa olevan ruokahavikin kannalta jalkimm.
maaritelma parempi, komission tavoite siksi todella raju

‘ © Luonnonvarakeskus



https://www.luke.fi/ruokahavikkiseuranta/

Ruokajatteen ja —havikin tuleva pysyva seuranta ja ’tilastointr’
kansallisesti rakennetaan kaiken taman péaalle, jotta luotettavat vertailut
mahdollisia tulevina vuosina.

Lopullinen virallinen EU-implementointi sopimatta kansallisesti

Luke aihepiirin osaajana ja tilastoviranomaisena voi seurannan
osaamisen puolesta toteuttaa (huom. ei tilastolain mukainen tilasto).
Nykyiset jatetilastot eivat palvele.

Kansalliset tarpeet isolla painoarvolla (mm. sydméakelpoinen ruokahavikki
ja sen vahentaminen)

Kv vertailtavuus paranee hurjasti, silti edelleen haasteita kasitteissa,
maaritelmissa

Tolv. jatkossakin ruokahéavikin vastaista taistelua viedaan laajalla
rintamalla eteenpain (poliittinen tuki, resurssointi, ministeriot, koko
ruokaketju, Luke, yhteiset talkoot! Tiekartta kayt&antosHy=


https://www.luke.fi/ruokahavikkiseuranta/




Luke

LUONNONVARAKESKUS
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