Ruokahavikin pienentaminen
elintarviketeollisuudessa

Eero Ylisela
Energia- ja vastuullisuuspaallikko
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Materiaalivirta

RAAKA-AINEET JA MATERIAALIT ATRIAN TUOTANTO

Muut raaka- Sivutuotteet rehuteollisuuteen:
« lemmikkielainrehu

aineet mm.:

* jauhot ja ryynit
* meijerituctteet
» kasvikset,

* mausteet

» turkiseldinrehu

» proteiini- ja mineraalituotteet
rehuteollisuuden
kayttoéon

Raaka-aineet:
+ elintarviketeollisuus
* vienti

Liharaaka-aine AT R I A Elintarvikkeet:

. s%grjlihg ‘ « paivittaistavarakaupan asiakkaat
» siipikarjan liha « teolliset prosessit + Food Service -asiakkaat

» naudanliha » kaupalliset prosessit

Pakkausmateriaalit:

* Muovi
* Kaipanid Muut sivutuotteet:  Lietteet jalanta: Muu hyotykaytto:
==l « vuodat * maanparannustuotteet « bioenergia
« laaketeollisuus « puutarhatuotteet « energia- ja polttojae
} L R ) ! . « bioenergia « kierratysmateriaalit
Kuvassa esitetyt kayton, sivuvirtojen ja muiden sivutuotteiden osuudet ovat suuntaa-antavia.
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Hyvé ruoka - parempi mieli.



Materiaalitehokkuus - Elintarvikejatteen ja
ruokahavikin minimointi

* Materiaalitehokkuussitoumukseen liittyminen
1.1.2019

« Elintarvikejatteen syntymista minimoidaan jatkuvan
tuotantoprosessin optimoinnilla

* Ruokahavikin minimointi
» Tuote- ja pakkaussuunnittelu
» Laatupoikkeamien ehkaiseminen




Elintarvikejatteen minimointi -
tuotantoprosessien optimointi



Resurssiviisaus tuotantoprosessin kehityksen
kulmakivena

» Teollisen prosessin kehitysohjelman merkittavana
osana raaka-aineen optimaalinen hyodyntaminen

» Tavoitteena kustannustehokas raaka-aineen kaytto

* Ohjelmassa tuotanto-osastot tunnistavat itse
kehityskohteensa

» Toteuttamiskelpoiset ideat jatkoon -> seuranta!




Laadunseuranta 2018

100 %
90 %
80 %
70 %
60 %
50 %
40 %
30 %
20 %
10 %
0%

Tammi Helmi Maalis Huhti Touko Kesa Heina Elo Syys Loka Marras Joulu

6 mHyva ®Melko hyva ®Parannettavaa ATRIA

uoka — parempi mieli.



Kokonaissaanto 2018
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Ruokahavikin minimointi tuote- ja
pakkaussuunnittelun avulla



Atrian jauhelihapakkaus
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Ruokahavikin minimointi
laatupoikkeamien ehkaisemisella



Laatupoikkeamiin reagointi ruokahavikin
pienentamiseksi

« Tuotteiden laatua valvotaan tuotanto-osastoilla omavalvonnan kautta

« Laatupoikkeamahavainnon jalkeen osaston tuotantohenkilosto kirjaa
poikkeaman syyn ja havitetyksi maaratyn tuotteen painon

» Laatupoikkeaman toistumisen ehkaisemiseksi kaynnistetaan
juurisyyanalyysi, jolla selvitetaan mista poikkeama johtuu -> maaritetaan
korjaavat toimenpiteet -> toteutetaan tarvittavat muutokset

11 ATRIA
Hyvé ruoka - parempi miel



Laatupoikkeamat osastoittain

Osasto/
- Syy 1 Syy 2 Syy 3 Syy 4 Syy 5 Syy 6 Syy 7 Syy 8 Syy 9 Syy 10 |Syy 11

Osasto 1 402 1131 1215 1976 8 504 14 890

Osasto 2 966 62 1028 kg
Osasto 3 1 864 651 1072 24 689 336 28612 kg
Osasto 4 kg
Osasto 5 173 378 164 715 kg
Osasto 6 60 60 kg
Osasto 7 3263 3263 kg

12 ATRIA

oka — parempi mieli.



Case - Takuumureat arvo-osat

» Havaittiin asiakasreklamaation kautta, etta pakkausrikot olivat
lisaantyneet aiheuttaen tuotteisiin laatuvirheen ja siten ruokahavikkia

- Tapausta tutkimaan perustettiin projektiryhma, jossa edustus laatu-,
tuotanto- ja pakkauskehitysorganisaatioista

« Tavoitteena loytaa ongelman aiheuttanut juurisyy
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Juurisyyn etsinta askeleittain

» Tuotanto-osastolla prosessin ajoparametrien muuttaminen -> ei havaittu
vaikutusta

» Pakkausmateriaalien tutkiminen ulkopuolisen asiantuntijan toimesta ->
havaittiin laatuvirheita

« Auditointi materiaalitoimittajan tuotantotiloihin -> selvitys heidan
tuotantolinjan toiminnasta ja laadun varmistuksesta

» Materiaalitoimittajan tuotantolinjan toiminnassa havaittiin virhe, joka
aiheutti mikroskooppisen pienia reikia pakkausmateriaaliin

« Korjaavat toiminnot tuotantolinjaan -> ongelma korjaantui

14 ATRIA
Hyvé ruoka - parempi miel



Kiitos!
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